Aufsteigerregion des Jahres:

Carnuntums Winzer werden mit Preisen iiberhauft

In einen sensationellen Erfolg fiir Carnuntum gipfelte die 6sterreichische
Rotweinprasentation des Magazins Falstaff am 7. Dezember. Carnuntum ist eines der
kleinsten Weinbaugebiete Osterreichs — trotzdem gingen gleich 11 der 27 Siegertitel und
damit mehr als ein Drittel aller vergebenen Auszeichnungen nach Carnuntum. In vier der

neun Sortenkategorien stellte Carnuntum den 1. Platz.

Die Rubin Carnuntum Weingiiter blicken auf eines ihrer erfolgreichsten Jahre zuriick, und zwar in jeder
Hinsicht. Einerseits hat sich die ,Carnuntum Experience" als erfolgreichstes weintouristisches ,Genuss-

I\\

Natur-Kultur-Festival* Osterreichs etabliert, andererseits erzielten die Winzer in diesem Jahr so viele

Auszeichnungen fiir ihre Weine wie noch nie zu vor.

Dass die Rubin Carnuntum Weingliter die Aufsteiger des Jahres sind und vor allem die Rotweine von
auBerordentlicher Qualitdt zeugen, hat diese Woche die Falstaff Rotwein Gala gezeigt. Das
beeindruckende Ergebnis spricht fir sich, denn Carnuntum erhielt mehr als ein Drittel aller vergebenen
Auszeichnungen. In insgesamt vier Sortenkategorien konnten die Carnuntiner sogar den ersten Platz fiir
sich entscheiden. In der Kategorie Zweigelt 2009 erreichten Franz & Christine Netzl aus
Gottlesbrunn mit ihrem Zweigelt Selection Rubin Carnuntum den ersten Platz. Die Kategorie Syrah
2008 gewann das Weingut Trapl aus Stixneusiedl. Walter Glatzer aus Goéttlesbrunn konnte mit
seinem St. Laurent Altenberg 2008 die Kategorie St. Laurent fiir sich entscheiden, und der erste Platz
flr den Merlot 2008 ging an das Weingut Gottschuly-Grassl aus Géttlesbrunn mit dem Merlot

Rotundo.

Dass Carnuntum vor allem mit seinen hervorragenden Zweigelt immer in der ersten Reihe steht, zeigt
auch das Ergebnis des Vinaria NO Zweigelt-Cup, bei dem heuer gleich alle ersten 3 Plitze an Vertreter

aus Carnuntum gingen, namlich an Hans Pitnauer vor Walter Glatzer und Meinrad Markowitsch.

Hans Pitnauer, einer der Pioniere aus Carnuntum, freut sich tber die zahlreichen Auszeichnungen: , Wir
haben sehr viele gute Winzer, und ich freue mich lber jeden Winzer in Carnuntum, denn ein Gebiet ist

nur dann wertvoll, wenn es dort viele gute Weine gibt."

Trotz der Erfolge, ist Carnuntum ein bodenstandiges Gebiet geblieben, das mit ehrlicher Gastfreundschaft
zum Entdecken der Region einladt. Um Carnuntum und die Winzer besser kennen zu lernen, gibt es im
kommenden Jahr zahlreiche Méglichkeiten, denn Carnuntum ist Austragungsort der NO-
Landesausstellung, die von 16. April bis 15. November 2011 stattfindet. Selbstverstandlich ladt
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auch die Carnuntum Experience im kommenden Jahr von Freitag, 12. bis Sonntag, 28. August

2011 wieder zum Entdecken, Erleben, Durchatmen und GenieBen in die Region ein.

Carnuntum représentiert mit rund 1.100 ha Weingérten nur rund 2% der Osterreichischen Rebfliche und ist somit eines der
kleinsten Weinbaugebiete des Landes. Es liegt zwischen Wien und Bratislava und wird im Norden von der Donau sowie im
Siiden vom Fluss Leitha eingegrenzt. Mit einer Jahressonnenscheindauer von mehr als 2.000 Stunden liegt die Region im
europaischen Spitzenfeld. Steinige Kalk- und Léssbéden, gemeinsam mit dem pannonischen Mikroklima und dem
Klimaeinfluss des Neusiedlersees und der Donau, bieten ideale Voraussetzungen fiir den Weinbau. Die Mehrheit der
Carnuntiner Winzer ist Mitglied im Verein der ,,Rubin Carnuntum Weingiiter", der mit viel Engagement und Dynamik,

auBergewdhnlichen Events und unzdhligen Auszeichnungen immer wieder von sich reden macht.

Die wichtigsten Auszeichnungen und Top-Bewertungen der Winzer finden Sie unten aufgelistet, druckfahige Fotos finde Sie

auf www.carnuntum.com. Gerne senden wir Ihnen zu redaktionellen Zwecken ausgewahlte Siegerweine zu. Bitte kontaktieren

Sie m.berger@wine-partners.at.

Die ausgezeichneten Carnuntiner

Sieger des Falstaff Rotweinguides 2011

Kategorie: Zweigelt 2009
Franz & Christine Netzl, Gottlesbrunn Zweigelt Selection Rubin Carnuntum 2009 1. Platz

Hans & Philipp Grassl, Géttlesbrunn Zweigelt Rubin Carnuntum 2009 3. Platz

Kategorie: Syrah 2008
Weingut Trapl, Stixneusied Syrah 2008 1. Platz
Weingut Artner, Hoflein Syrah 2008 2. Platz

Kategorie: St. Laurent 2008
Walter Glatzer, Goéttlesbrunn St.Laurent Altenberg 1. Platz
Hans & Philipp Grassl, Géttlesbrunn St.Laurent Reserve 3. Platz

Kategorie: Merlot 2008
Weingut Gottschuly-Grassl, Géttlesbrunn Merlot Rotundo 1. Platz

Kategorie: Cuvée 2008
Franz & Christine Netzl, Géttlesbrunn Anna Christina 2. Platz

Kategorie: Pinot Noir 2008
Gerhard Markowitsch, Gottlesbrunn Pinot Noir Reserve 2. Platz

Kategorie: Cabernet Sauvignon 2008
Franz Taferner, Gottlesbrunn Cabernet Sauvignon Tribun 2. Platz

Kategorie: Reserve 2007
Hans & Philipp Grassl, Géttlesbrunn Béarnreiser Reserve 2007 3. Platz

Wine&Partners Peter-Jordan-StraBe 6/3 1190 Vienna, Austria 9. Dezember 2010
T:+43 136979900 F:+43 136979909 E: office@wine-partners.at



Vinaria NO Zweigelt-Cup — Die besten Zweigelt aus Niederdsterreich

Weingut Pitnauer, Gottlesbrunn Hagelsberg Rubin Carnuntum 2009 1. Platz
Walter Glatzer, Gottlesbrunn Dornenvogel 2009 2. Platz
Meinrad Markowitsch, Géttelsbrunn Classic 2009 3. Platz
Franz Taferner, Géttlesbrunn Rubin Carnuntum 2009

Franz & Christine Netzl, Gottlesbrunn Rubin Carnuntum 2009

Robert Nadler, Arbesthal Rubin Carnuntum 2009

Vinaria Weinguide 2010/11
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Gerhard Markowitsch, Gottlesbrunn
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Walter Glatzer, Gottlesbrunn

Hans & Philipp Grassl, Gottlesbrunn

Weingut Pitnauer, Gottlesbrunn

Austrian Wine Challenge 2010

Weingut Familie Gratzer-Sandriester, Prellenkirchen

Rubin Carnuntum 2008 Zweigelt Gold
Weingut Familie Schulz, Géttlesbrunn

Zweigelt Hagelsberg 2009 Gold
Frizzante 2009 Muskat Ottonel / Riesling Gold
Weingut Taferner, Géttlesbrunn

Gelber Muskateller 2009 Gold
Monument 2008 ZW / SL / ME Gold
Excalibur 2008 ZW / CS / ME Gold
Weingut Christian Edelmann, Gottlesbrunn

Cuvée Edelmann 2008 ZW/ME/CS Gold
Weingut MARKO, Lukas Markowitsch

Zweigelt Haidacker 2006 Zweigelt Sortensieger ,Altere Rotweine"
A la Carte 2011

Franz & Christine Netzl, Goéttlesbrunn Privat 2007, ME/CS/SY/ZW 94 Punkte
Weingut Trapl, Stixneusied| Spitzerberg 2007, Blaufrankisch 94 Punkte

Salon Weine 2010

Familie GraBl — Nepomukhof, Gottlesbrunn Griiner Veltliner Selektion 2009

Exor 2007, Zweigelt Reserve
Franz & Christine Netzl, Gottlesbrunn Zweigelt Haidacker 2008
Weingut Pitnauer, Gottlesbrunn Cabernet Franc Hagelsberg 2007
Weingut Oppelmayer Schittenberg 2009, Sauvignon Blanc
Weingut MARKO, Lukas Markowitsch Haidacker 2007, Zweigelt

Altenberg 2009, Blaufrankisch
Weingut Trapl, Stixneusied| Spitzerberg 2007, Blaufrankisch
Weingut Artner, Hoflein Amarok 2008, Cuvée
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Gault Millau 2011

Gerhard Markowitsch, Gottlesbrunn

M1 2007 Cuvée 19 Punkte
Pinot Noir Reserve 2008 18,5 Punkte

Hans & Philipp Grassl, Géttlesbrunn
Barnreiser Reserve 2007 Cuvée 18,5 Punkte

D&D Muhr — van der Niepoort, Rohrau
Spitzerberg 2008 Blaufrankisch 18,5 Punkte

Weingut Nadler, Arbesthal
Nadler honey 2008 Cuvée, Beerenauslese 18,5 Punkte

Weingut Franz & Christine Netzl, Géttlesbrunn

WeiBburgunder Selection Barnreiser 2009 WeiBburgunder 18,5 Punkte
Privat 2007 Cuvée 18,5 Punkte

Weingut Pitnauer, Gottlesbrunn
Franz Josef 2007 Cuvée 18,5 Punkte

Weingut Taferner, Gottlesbrunn
VIB 2008 Cuvée 18,5 Punkte

Mundus vini BIO- Fach in Niirnberg

BIO Weingartnerei ARTNER, Géttlesbrunn

Welschriesling Trockenbeerenauslese 2006 GroBes Gold
Savoir 2007 Syrah Gold

Internationaler BIO-Weinpreis

BIO Weingartnerei ARTNER, Géttlesbrunn

Sauvignon Blanc 2009 Gold
Roesler 2007 Gold

Osterreichs beste Rotweine 2011 (0GZ)

5 Glaser

Gerhard Markowitsch, Géttlesbrunn Redmont 2007
Franz & Christine Netzl, Géttlesbrunn Anna Christina 2008
Robert Payr, Hoflein Spitzerberg 2008

Internationale Weinpramierung Ziirich IWPZ 2010

Weingut Taferner, Géttlesbrunn

Excalibur 2007 ZW / CS /| ME ,Best of
Austria®

91,2 Punkte

Landessieger 2010

Weingut Franz & Christine Netzl, Géttlesbrunn Zweigelt Haidacker 2008

Wo isst Osterreich? 2010

Weingut Franz & Christine Netzl, Gottlesbrunn 3 Kellerkatzen
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N.O. Landesweinmesse KREIS DER BESTEN

Weingut Pitnauer, Gottlesbrunn Cabernet Franc Hagelsberg 2007
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